
Супы
Мисо с грибами (SF) (V)    21
Микс из грибов, мисо, тофу, овощи.
Канинабе (SF) 22
Крабовое мясо, яичная капля, водоросли, 
пекинская капуста, кунжутное масло.
Рамен лапша (SF) (G) (V) 22
Мальдивская рифовая рыба, лапша удон, 
бок-чой, кацуобуси, неги.

Салаты
Рифовая рыба севиче (SF) 21
Выловленная с лодки мальдивская рыба в 
кокосовом молоке, свежий кокос, томатная 
сальса, кориандр, лимон.
Сашими в новом стиле (SF) (G) 22
Хамачи, тунец, лосось, имбирь, чеснок, 
хрустящий дайкон, копченое кунжутное 
масло, соус понзу.
Татаки из говядины Блэк Ангус (G)  35
Говядина слабой прожарки, томаты черри,
халапеньо, перуанская кукуруза, семена кунжута,
неги, соус понзу. 
Японская Гёса (G) 25
Маринованные креветки, фуа-гра, обертки 
для клецок, соус понзу и хрустящий чеснок.

Темпура
Спринг-роллы с крабами (SF) (D) 25
Крабовое мясо, майонез тогараси, соус 
тентзую, хрустящая лапша, зеленый чай, 
нори, фурикаке.
Креветки темпура (SF) (D) 25
Тигровые креветки, майонез тогараси, соус 
тентзую, хрустящая лапша,  эноки темпура.
Мягкая оболочка краба в темпуре (SF) (D) 25
Мягкий краб, соус тентзую, майонез 
тогараси, хрустящая лапша, эноки темпура.
Гребешок сёю (G) 31
Обжаренный гребешок, пюре из зеленого 
горошка, конфи из красного болгарского
перца, сливочное масло сёю, чеснок, 
молодые овощи, крошки унаги.
Гьюкацу (G) (D) 35
Котлеты вагю из говядины, понзу, 
хрустящие овощи.

Основные блюда «яки»
Медленно приготовленная утиная ножка (G) 30
Картофель васаби, фиолетовый картофель, 
медовый соус каеши, молодые овощи.

Сайко яки чёрная треска (SF) 35
Маринованная черная треска, бэби бок чой, 
корень лотоса, хаджихами, соус мисо.
Намбанзуке (SF) (G) 35
Маринованные тигровые креветки, крошки 
унаги, соус унаги, соус намбанзуке, 
хрустящие овощи.
Агедаси тофу (V) (VG) 35
Жареный тофу, соус тенцую, эдамаме, 
лесные грибы на гриле, неги.
Кохицудзи яки (G) 45
Каре ягненка в маринаде, картофель 
васаби, молодые овощи, тыквенное пюре, 
соус терияки.

Гарниры
Садовый салат Бодумас (V) (VG) 10
Микс зелени, гранат, микс водорослей 
кайсо, заправка из соевого чеснока юзу.
Зеленая фасоль Шираэ (V) (VG) (G) 10
Белый мисо, тофу, соевый соус, жареный кунжут.
Отварной рис (G) 10
Тайский рис жасмин.
Японский жареный рис (G) 12
Жареный рис с чесноком и яйцом, соя, 
аонори, хрустящий чеснок.
Овощи Бодумас (V) (VG) 12
Бэби бок чой, радужная морковь, цветная
капуста, зеленая фасоль, морские водоросли, 
соус мисо.

Десерты
Пышный японский чизкейк  18
С мороженым моти с зеленым чаем и
фруктовым соусом 
Малиновый личи кремо 18
Малиновый крем, крем личи, клубничный 
консоме, крем шантилли.
Нарезанный сезонный тропический фрукт 18
Раймутаруто 21
Хрустящее безе, миндальный паштет сабле, 
сорбет из лесных ягод, лайм-чибус-крем.
Торт Черный Лес с зеленым чаем     21
С вишневым соусом, ванильным кремом и
свежими ягодами 
Курогума мируфию.

 
21

Обратное слоеное тесто, мусселин курогума, 
малина, ванильное мороженое.



Блюда от шеф-повара
Стоимость блюд оплачивается отдельно от блюд, 
включенных в ваш план питания.

Нигири суши
Дегустация на двоих (SF) (5 видов, 10 штук) 63
1 порция, 2 штуки
Авокадо авокадо (V) (VG)                 13

Фирменное ассорти суши Бодумас        35

Японское премиум ассорти суши          51

Тамаго сладкое яйцо (V)                 13
Тайская рифовая рыба     13
Ика кальмар      13
Угорь барбекю унаги 13
Креветка Эби       13
Саке с лососем         13
Магуро тунец       13
Тако осьминог          13
Хамачи желтохвостый тунец 13
Морской гребешок 13

Сашими
Дегустация на двоих (SF) (5 видов, 10 штук) 51
1 порция, 3 штуки
Магуро тунец        15
Тайская рифовая рыба          15
Ика кальмар           15
Креветка Эби            17
Угорь барбекю унаги            17
Тако осьминог            17
Морской гребешок              17
Хамачи желтохвостый тунец        17
Саке лосось           17

Макимоно суши
Дегустация на двоих (SF) (G) (D) (S) 
(3 вида, 12 штук) 51
1 порция, 4 штуки
Ролл калифорния (G) (SF) (D) 18
Крабовое мясо, майонез, кунжут, авокадо, 
огурец, креветка эби, апельсиновый тобико.
Ролл паук (SF) (D)  18
Мягкий краб, огурец, авокадо, крабовое 
мясо, кунжутные семена, острый майонез.
Хрустящий рулет с острым тунцом (SF) (D) 18
Тунец, хлопья темпура, пикантный 
майонез, авокадо, фурикаке.
Ясай футомаки (V) 18
Авокадо, огурец, спаржа, микрозелень, 
морковь, айсберг, тосты с кунжутом.
Ролл дракон (G) (SF) (D) (SF) 22
Крабовая палочка, салат кос, авокадо, 
копченый угорь, соус терияки.
Ролл радуга (SF) (D) (G) 22
Авокадо, лосось, тунец, сливочный сыр, 
майонез, черный тобико.
Фирменный бодумас ханаакури 
Ролл  (SF) (D) (G) 27
Мальдивский лобстер, тонкий омлет, тунец, 
унаги, фуа-гра, майонез с карри, кусочки 
темпуры, майонез с чернилами кальмара.

Основные блюда
Свежий лобстер с атолла Ноону - за 100 гр. 19
Свежий лобстер с атолла Ноону, гриль, 
термидор или сашими по вашему выбору.
Стриплойн вагю МБ 4-5 99
180 г стейк премиум вагю, соя, чесночное 
масло, соус терияки.

(V) вегетарианский / (P) свинина / (N) орехи / (S) острый / (A) алкоголь / (SF) моллюски / (G) глютен / (GF) без глютена.
Позвольте нам позаботиться о вас лучше - сообщите одному из наших сотрудников если у вас есть какие-либо особые диетические 

требования, пищевая аллергия или пищевая непереносимость. Все цены указаны в долларах США с учетом 10% платы за 
обслуживание и 16% налога на товары и услуги.


